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MINISTARSTVO ZNANOSTI, OBRAZOVANJA I MLADIH
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Zagreb, 6. studenoga 2024.

Na temelju ¢lanka 8. stavka 11. Zakona o strukovnom obrazovanju (Narodne novine, broj 30/09, 24/10,
22/13, 25/18 1 69/22), a u vezi s ¢lankom 65. stavkom 3. Zakona o odgoju i obrazovanju u osnovnoj i
srednjoj Skoli (Narodne novine, broj 87/08, 86/09, 92/10, 105/10, 90/11, 5/12, 16/12, 86/12, 94/13,
152/14, 7/17, 68/18, 98/19, 64/20, 133/20, 151/22 i 156/23), ministar znanosti, obrazovanja i mladih
donosi

ODLUKU
o uvodenju posebnog kurikula za stjecanje kvalifikacije
POMOCNI PEKAR/POMOCNA PEKARICA (098194) u sektoru
POLJOPRIVREDA, PREHRANA I VETERINA

L.
Ovom Odlukom donosi se posebni kurikul za stjecanje kvalifikacije POMOCNI PEKAR/POMOCNA
PEKARICA u sektoru POLJOPRIVREDA, PREHRANA I VETERINA.

1L
Sastavni dio ove Odluke je posebni kurikul za stjecanje kvalifikacije POMOCNI PEKAR/POMOCNA
PEKARICA u sektoru POLJOPRIVREDA, PREHRANA 1 VETERINA iz tocke 1. ove Odluke.

IIL
Ova Odluka stupa na snagu osmoga dana od dana objave u Narodnim novinama, a primjenjuje se za

ucenike I. razreda srednje Skole od Skolske godine 2025./2026., za ucenike II. razreda srednje $kole od
Skolske godine 2026./2027., a za ucenike I1I. razreda srednje Skole od Skolske godine 2027./2028.

MINISTAR

prof. dr. sc. Radovan Fuchs



REPUBLIKA HRVATSKA
MINISTARSTVO ZNANOSTI, OBRAZOVANJA I MLADIH

POSEBNI KURIKUL ZA STJECANJE KVALIFIKACIJE
POMOCNI PEKAR / POMOCNA PEKARICA

Zagreb, listopad 2024.



Popis Kkratica

CSVET - obujam ishoda u¢enja na razini ciklusa
HROO - Hrvatski sustav bodova opcéeg obrazovanja
HKO - Hrvatski kvalifikacijski okvir

SIU - skup ishoda ucenja

Napomena:

Rijeci i pojmovni sklopovi koji imaju rodno znacenje koristeni u ovom dokumentu (ukljucujuci nazive

strukovnih kvalifikacija, zvanja i zanimanja) odnose se jednako na oba roda (muski i Zenski) i na oba broja
(jedninu i mnoZinu), bez obzira na to jesu li koristeni u muskom ili Zenskom rodu, odnosno u jednini ili
mnoZini,




SADRZA]

1. OPCI DIO POSEBNOG KURIKULA

2. NASTAVNI PLAN POSEBNOG KURIKULA

3. SASTAVNICE POSEBNOG KURIKULA

3.1. POSEBNI KURIKULI NASTAVNIH PREDMETA

O© O 3 U

3.2. POPIS OBVEZNIH STRUKOVNIH MODULA

4. OBRAZAC RAZRADE MODULA

1. RAZRED

HRANA I PREHRANA

SIROVINE [ TEHNOLOGIJA PEKARSTVA

SIGURNOST I HIGIJENA U PEKARSTVU

PRIPREMNI RADOVI U PEKARSTVU

PROIZVODNJA FINIH PEKARSKIH I SRODNIH PROIZVODA

2.RAZRED

ODRZIVOST U PEKARSTVU

KOMUNIKACIJA U RADNOM OKRUZJU POMOCNOG PEKARA

OSNOVE IZRADE KRUHA I PECIVA

[ZRADA KRUHA I PECIVA

3.RAZRED

KVALITETA U PEKARSTVU

SASTO]JCI, RECEPTURE I TEHNIKE IZRADE OSTALIH PEKARSKIH PROIZVODA
PROIZVODNJA DRUGIH PEKARSKIH PROIZVODA

PROIZVODNJA RAZLICITIH VRSTA TIJESTA 1 PROIZVODA OD TIJESTA

IZRADA TJESTENINE

RECEPTURE U PEKARSTVU

PAKIRANJE I 0ZNACAVANJE PEKARSKIH PROIZVODA

5.ZAVRSNI RAD

10
13
13
13
15
18
22
26
29
29
31
34
36
42
42
44
46
49
51
54
57
60



1. OPCI DIO POSEBNOG KURIKULA

OPCE INFORMACIJE O POSEBNOM KURIKULU

Sektor

Poljoprivreda, prehrana i veterina

Naziv kurikula strukovnog
obrazovanja

Pomoc¢ni pekar / pomo¢na pekarica

Kvalifikacija koja se stjece
zavrSetkom obrazovanja

Pomoc¢ni pekar / pomoéna pekarica

https://hko.srce.hr/registar/standard-
kvalifikacije/detalji/300

Razina kvalifikacije prema HKO-u 3
Minimalan obujam kvalifikacije 126 CSVET
(CSVET)
Obujam ishoda uéenja na razini 4. ciklus 5. ciklus
ciklusa (CSVET)
42 84

Pokazatelji na temelju kojih je izraden posebni kurikul

Popis standarda zanimanja Popis standarda kvalifikacije Sektorski
kurikul

SZ - Pemeénipekar/Pomoéna SK Pomo¢ni pekar / Pomo¢na pekarica | Poljoprivreda,
pekariea-Pekar-slasticar / Pekarica- (standard strukovnog dijela | prehrana i
slasticarka kvalifikacije) veterina
https://hko.srce.hr/registar/standard- | https://hko.srce.hr/registar/standard-
zanimanja/detalji/122 kvalifikacije/detalji/300

Uvjeti za upis posebnog kurikula /
programa obrazovanja

Posjedovanje prethodne kvalifikacije na razini 1 HKO-a.
Dokaz o nepostojanju zdravstvenih kontraindikacija za

navedenu kvalifikaciju = sukladno vazetem popisu
zdravstvenih zahtjeva izdanom od strane nadleznoga
ministarstva.

Uvjeti stjecanja kvalifikacije
(zavrsetka programa posebnog
obrazovanja)

SteCenih najmanje 126 CSVET bodova (najmanje 60 CSVET
bodova na razini 3 ili viSoj razini ishoda ucenja), od kojih je 83
CSVET bodova iz strukovnog dijela kvalifikacije i 43 boda iz
opceg obrazovanja te izraden i obranjen zavrsni rad.

Uvjeti i nacini obrazovanja u okviru
obrazovnog programa

Uvjeti u kojima se stjecu kompetencije propisani su Drzavnim
pedagoskim standardom srednjoskolskog sustava odgoja i
obrazovanja (Narodne novine, broj 63/08 i 90/10) i
Pravilnikom o nadinu organiziranja, izvodenju i praéenju
nastave u strukovnim Skolama (Narodne novine, broj
140/09, 130/20 i 100/24) ili Zakonom o obrazovanju
odraslih (Narodne novine, broj 144/21) i Pravilnikom o
standardima i normativima za izvodenje programa
obrazovanja odraslih (Narodne novine, broj 14/23).

Kriteriji prelaska u viSu godinu obrazovanja uspjeSno su
zavrSeni moduli prethodne godine obrazovanja.

Ulenje temeljeno na radu provodit ¢e se u ustanovi za
strukovno obrazovanje, a uklju¢uje razdoblja ucenja
temeljenog na radu u Skoli, u regionalnim centrima
kompetentnosti i kod poslodavaca.




Obrazovanje zavrSava izradbom i obranom zavrS$nog rada,
kojim se stjeCe kvalifikacija pomo¢ni pekar / pomoéna
pekarica.

Nakon zavrsene $kole, ucenici su osposobljeni za obavljanje
pomoc¢nih poslova u pekarskoj proizvodnji. U sustavu

Horizontalna prohodnost cjelozivotnog ucenja, osim stjecanja inicijalne kvalifikacije,
(preporuke) mogu se ukljuciti u programe osposobljavanja i usavr$avanja,

prekvalifikacije u skladu s potrebama svijeta rada te osobnim
interesima i moguénostima.

Vertikalna prohodnost (moguénost | Nakon steCene kvalifikacije Pomo¢ni pekar / Pomocna
obrazovanja na vi$oj razini) pekarica moguc je nastavak obrazovanja na razinu 4.1. HKO-

a.

Oblici ucenja temeljenog na radu u | Ucenje temeljeno na radu integrirano je u posebni kurikul
okviru posebnog kurikula uz rjeSavanje problemskih zadataka koji se mogu simulirati

u Skolskim specijaliziranim
ucionicama/praktikumima/radionicama ili kod poslodavca.
Zadatci za uCenje i vjeZbe osmisljeni su tako da odgovaraju
stvarnim radnim situacijama radnog mjesta.

Specificni materijalni uvjeti 1 | https://hko.srce.hr/registar/standard-
okruzje za ucenje koji su potrebni za | kvalifikacije/detalji/300

izvedbu kurikula

Ishode ucenja koji se stjecu ucenjem temeljenim na radu
potrebno je izvoditi u odgojno -obrazovnim skupinama.

Zastitna odjeca, obuca i oprema

Ciljevi posebnog kurikula (15 - 20)
Ucenici ¢e moc¢i:

1. prepoznati vaznost uporabe osobnih zastitnih sredstava tijekom cijelog radnog procesa
2. primijeniti osobna zastitna sredstva u pekarstvu u svrhu osiguranja sigurnosti i sprjecavanja
opasnosti
3. razviti svijest o vaznosti pruzanja prve pomoci unesrec¢enoj osobi
4. koristiti osnovni pribor, posude, te strojeve i uredaje u pekarstvu uz nadzor
5. prepoznati vaznost odrzavanja osobne higijene i higijene radnog mjesta u pekarstvu
6. razlikovati hranjive tvari i njihovu ulogu u organizmu
7. odabrati razlicite sirovine potrebne za razlicite vrste tijesta
8. ste(i vjestine pravilnog vaganja sirovina i odabira odgovarajuc¢ih uredaja za postupak
proizvodnje pekarskih proizvoda
9. opisati gradu zrna Zitarica te razlikovati mlinske proizvode
10. objasniti vaznost receptura u izradi pekarskih proizvoda
11. izvrsiti osnovne operacije u proizvodnji kruha, peciva i ostalih pekarskih proizvoda prema
recepturi uz nadzor
12. prepoznati vaznost pravilnog pakiranja i oznacavanja pekarskih proizvoda kako bi se osigurala
sigurnost i dostupnost relevantnih informacija
13. komentirati postupke ocjenjivanja pekarskih proizvoda
14. razviti svijest o moguénostima sprjecavanja nastajanja otpada od hrane u podrucju pekarstva
15. pravilno komunicirati sa suradnicima i kupcima
16. steti osnovne vjestine u prodaji pekarskih proizvoda.
Preporuceni naé¢ini pracenja » vanjsko vrednovanje i pracenje nastavnika
kvalitete i uspjesnosti izvedbe o prolaznost u¢enika nakon zavrsetka $kolovanja
posebnog kurikula - “
e prolaznost uc¢enika na zavr$nom radu
e samovrednovanje nastave




2. NASTAVNI PLAN POSEBNOG KURIKULA

NASTAVNI PLAN POSEBNOG KURIKULA ZA STJECANJE KVALIFIKACIJE
POMOCNI PEKAR / POMOCNA PEKARICA

PREDETNI KURIKUL / MODUL

RAZRED, TJEDNI BRO]J SATI, BODOVI

1.

CSVET

2.

CSVET

3

CSVET

sati/tj.|godisnje

sati/tj.

godisnje

sati/tj.

godisnje

OBVEZNI

Hrvatski jezik

Politika i gospodarstvo

Tjelesna i zdravstvena kultura

Matematika

Informatika

Strani jezik

RIRININ|= W

RPIRPRININ[FP W

Covjek i okolina

Rk N

UKUPNO I

13

IZBORNI

Vjeronauk/Etika

Domacinstvo / Tehnicka kultura

DRUGI OBLICI NASTAVE

Sat razrednog odjela

UKUPNO II

STRUKOVNI

TEHNOLOGIJA ZANIMANJA

Hrana i prehrana

Sirovine i tehnologija pekarstva

Odrzivost u pekarstvu

Komunikacija u radnom okruZju pomoénog pekara

Osnove izrade kruha i peciva

Kvaliteta u pekarstvu

Sastojci, recepture i tehnike izrade ostalih pekarskih
proizvoda

STRUCNA PRAKSA

Sigurnost i higijena u pekarstvu

Pripremni radovi u pekarstvu

10

Proizvodnja finih pekarskih i srodnih proizvoda

[zrada kruha i peciva

14

20

Proizvodnja drugih pekarskih proizvoda

Proizvodnja razlicitih vrsta tijesta i proizvoda od
tijesta

Izrada tjestenine

Recepture u pekarstvu

Pakiranje i oznacavanje pekarskih proizvoda

=] O

R O |

UKUPNO III

18

26

18

26

UKUPNO I+II+I1I

32

42

31

40

36

44

DRUGI OBLICI RADA

Program produZenoga stru¢nog postupka?
(tjedno/godisnje)

18
(630)

18
(630)

18
(576)




1Program produzenoga stru¢nog postupka (PSP) posebnost je programa za ucenike s teSko¢ama u razvoju
te kao takav nije opterecenje nego nacin i prilika za poticanje razvoja cjelokupnoga ucenikova potencijala.
Nije obvezan za ucenike. Najveci je broj sati tjedno 18, no, ovisno o potrebi, u¢enik moze biti ukljuc¢en u
manji broj sati dnevno/tjedno/godisnje.




3. SASTAVNICE POSEBNOG KURIKULA
3.1. POSEBNI KURIKULI NASTAVNIH PREDMETA

Posebni kurikuli nastavnih predmeta Hrvatski jezik, Politika i gospodarstvo, Tjelesna i zdravstvena kultura,
Matematika, Informatika, Strani jezik, Covjek i okolina, Vjeronauk, Etika, Domacinstvo i Tehnicka kultura

provode se na temelju Odluke o donoSenju Posebnoga nastavnog programa za osnovnu i srednju $kolu za
ulenike s teSko¢ama u razvoju.



3.2. POPIS OBVEZNIH STRUKOVNIH MODULA

POPIS OBVEZNIH STRUKOVNIH MODULA

Obujam na razini kvalifikacije iskazan bodovima i

u postotcima 83 CSVET 66 %
CIKLUS
. U
SIFRA -
MODULA SIFRA OBUJAM slé(;/{gl‘qu NAPOMENE
/ NAZIV SKUP NAZIV MODULA POHAD VAZNE ZA
NASTAVN MODULA / A SKUPA / ATI HORIZONTA
0G NASTAVNO | ISHO ISHODA NASTAVN | oL LNU I/ILI
PREDMET G DA UCENJA oG / VERTIKALNU
A PREDMETA UCEN] PREDMET NASTAV PROHODNOS
A A T
NI
PREDME
T
HRANA I Osnove hrane
PREHRANA i prehrane 2 CSVET 4.
Sirovine u
o
A I Osnove 4 CSVET 4.
PEKARSTVA pekarske
proizvodnje
Mjere zastite
naraduu
poljoprivred
noj i
SIGURNOST I prehramben
0j
iuuzgojui
drzanju
Zivotinja
Higijena u
pekarstvu
Osnovni
pribor,
posude,
PRIPREMNI strojevi i
RADOVI U uredajiu 10 CSVET 4.
PEKARSTVU pekarstvu
Priprema i
doziranje
sirovina
PROIZVODN Osnove
JA FINIH prc?lzvodn]e
PEKARSKIH finih 7 CSVET 4.
I SRODNIH pekarskih i
PROIZVODA srodnih
proizvoda
ODRZIVOST Odrzivost u ) <
U pekarstvu )

10



PEKARSTVU CSVET
KOMUNIKA Poslovna
CIJAU komunikacij
RADNOM a pomoénog 2
OKRUZJU pekara CSVET
POMOCNOG
PEKARA
OSNOVE Osnove
IZRADE izrade 2
KRUHA 1 kruha i CSVET
PECIVA peciva
IZRADA Postupci
KRUHA I izrade
PECIVA tijesta za
kruh i
peciva
Oblikovanje
! | 20CSVET
fermentacija
tijesta za
kruh i
peciva
Pecenje
kruha i
peciva
SASTOJCI, Sastojci,
RECEPTURE recepture i
I TEHNIKE tehnike 2
IZRADE izrade
OSTALIH ostalih CSVET
PEKARSKIH pekarskih
PROIZVODA proizvoda
KVALITETA Kvaliteta 3
U pekarskih
PEKARSTVU proizvoda CSVET
Osnove
PROIZVODN roizvodnje
JA DRUGIH gru T+ 7
PEKARSKIH g CSVET
PROIZVODA pekarskih
proizvoda
PROIZVODN Osnove
JA proizvodnje
RAZLICITIH tijesta i
VRSTA proizvoda 6 CSVET
TIJESTA od tijesta
PROIZVODA
OD TIJESTA
Osnovni
IZRADA postupci u 6
TJESTENINE proizvodnji CSVET
tjestenine
RECEPTURE Izrada 6
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U recepture i CSVET
PEKARSTVU vaganje

sirovina
PAKIRANJE Pakiranje i
I oznacavanje
OZNACAVA pekarskih 1
NJE proizvoda CSVET
PEKARSKIH
PROIZVODA

Napomena:

U pravilu se nastava izvodi modularno, $to ne iskljucuje moguénost povezivanja s nastavnim predmetima.

Sifra modula podatak je koji se automatski generira iz baze e-Kurikul.

Sifra ishoda u¢enja podatak je iz Registra HKO-a.
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